
B R A S S E R I E  C O N T E M P O R A I N E  &  B A R

LES INCONTOURNABLES
THE ESSENTIALS

SELECTION AU VERRE 15CL
SELECTION BY THE GLASS 15CL

POUR COMMENCER...
STARTERS... 

... ET POUR PARTAGER
... AND FOR SHARING

GARNITURES SUPPLÉMENTAIRES
SIDE DISHES

Chaque assiette du Frame raconte une histoire : 
celle du produit, de son origine et du respect qu’on lui porte

Alexandre  Willaume
Chef Exécutif, Membre du Collège Culinaire de France

Each plate at Frame tells a story :
that of the product, its origins, and the respect we have for it

We accept cash, credit cards including AMEX, contactless payments, and meal vouchers.
 Children’s menu from 18 €. Alcohol abuse is bad for your health, please consume in moderation 

FRAME Brasserie
7J/7

De 12h00 à 14h00 et de 19h30 à 22h00
From 12:00 pm to 2:00 pm and from 7:30 pm to 10:00 pm

FRAME Lounge
7J/7

De 12h00 à 22h30
From 12:00 pm to 10:30 pm Nous acceptons les règlements en espèces, cartes bancaires dont AMEX, paiements sans contact et titres restaurant.

Un menu enfant existe dès18 €. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

SALADE CESAR POULET 32

32

FRAME BURGER

SALADE NIÇOISE / THON ROUGE MI-CUIT XL

BURGER VÉGÉTAL 29

36

CHICKEN CAESAR SALAD 

FRAME BURGER

“ NICOISE ” SALAD, RARE RED TUNA XL

PLANT-BASED BURGER

LINGUINES FRAICHES A LA PUTTANESCA 24 FRESH LINGUINE ALLA PUTTANESCA

LOBSTER ROLL / FRITES DE PATATE DOUCE 32 LOBSTER ROLL / SWEET POTATO FRIES

FILET DE BOEUF / AUBERGINES 46 BEEF TENDERLOIN / EGGPLANT

DOS DE CABILLAUD / LEGUMES EN AÏOLI / POUTARGUE 38 COD / AIOLI VEGETABLES / BOTTARGA

RIZ NOIR DE CAMARGUE IGP 9

9

FRITES DE PATATE DOUCE

MESCLUN DE SAISON

PURÉE DE POMMES DE TERRE

FRITES FRAICHES 9

9

CAMARGUE BLACK RICE IGP

SWEET POTATO FRIES

SEASONAL MESCLUN

MASHED POTATOES

FRENCH FRIES

9

LÉGUMES DU MOMENT VEGETABLES OF THE DAY9

MELON CHARENTAIS / JAMBON NOIR DE BIGORRE

SALADE NIÇOISE / THON ROUGE MI-CUIT

TARTARE DE DAURADE / KUMQUATS CONFITS

16

18 CHARENTAIS MELON / BLACK BIGORRE HAM

“ NICOISE ” SALAD / RARE RED TUNA

SEA BREAM TARTARE / CANDIED KUMQUATS18

CARPACCIO DE FAUX-FILET DE BOEUF MATURÉ

FRITTO-MISTO D’ANCHOIS

PANACHÉ DE TOMATES / BURRATA DES POUILLES

15

26 DRY-AGED BEEF SIRLOIN CARPACCIO

ANCHOVIES FRITTO-MISTO

TOMATO SELECTION / BURRATA FROM PUGLIA21

CHAMPAGNE LAURENT PERRIER, “LA CUVÉE”

CHABLIS AOP, DOMAINE BROCARD, 2024 12

CÔTES DE PROVENCE AOP, MINUTY PRESTIGE, 2024 12

HAUT-MÉDOC AOP, CHÂTEAU DELAMARQUE, 2011 13

21

CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER, ROSÉ 26


	FRAME Lounge

